Menus - Semaine N° 26

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026
Velouté de Velouté de Velouté oriental Velouté de petits Velouté de Velouté de Velouté de

légumes brocolis *rk pois carottes au cumin | haricots et tomate volaille

*k%

Saucisse de veau

*k%

Piccata de volaille

Tajine d"agneau
aux olives et

*k%

Tartare de boeuf

*k%k

Lasagnes de

*k*k

Emincé de cheval

*k*

Sauté de porc a

Sauce aux Compote de abricots traditionnel légumes Riz pilaf la moutarde
Diner oignons tomate Potée de lentilles Pain toasté o Jardiniére de Pommes de terre
Frite de rosti Pates e Frites (épluche Tartelette aux légumes purée
Légumes du Courgettes au | Créme a |'orange club) fraises bl Tomate au four
moment thym e Mousse a b
el e Tarte aux |’abricot Meringue, créme
Clafoutis Cake au citron pommes double
Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir
Saumon fumé Focaccia au Tarte tatin de Rillettes de Canapés assortis | Tomme Vaudoise Café complet
Beurre, capres jambon cru légumes canard *hk panée Pain, beurre
Souper ik Mozzarella au Copeaux de Pickels d’oignons | Salade d’ananas | Pommes nature confiture,
Compote de fruits basilic parmesan rouges et litchis ok charcuterie
b b Pain toaste Cerises au sirop b
Nage de Pasteque b Yaourt
nectarines

Melon au Porto

Provenance des poissons et crustacés : Thon : Thailande

Provenance des viandes non spécifiée = Suisse
Provenance du pain : Boulangerie Sébanne a Granges-pres-Marnand et Boulangerie La Sarrasine a Lucens
Midi et soir : Salade et pain a disposition
Le Chef de cuisine se réserve le droit de toute modification de menu en tout temps
Pour toutes demandes liées aux allergenes ou intolérances, veuillez vous adresser aux personnels de la cuisine.

la viande de N-Z. peut avoir été produite avec des stimulateurs de performance non-hormonaux




